
L A  B A U H I N I A

H O R S  D ’ Œ U V R E S

JAMBON DE MANGALICA	 28 €
Chutney de melon à la menthe 

VIEILLES VARIÉTÉS DE TOMATES EN CARPACCIO  	 19  €
Croustillant de chèvre frais au pesto

SALADE D’ARTICHAUT À LA GRECQUE  	 22  €

FRICASSÉE D’ÉCREVISSES ET SOT L’ Y LAISSE   	 25  €
Raviole de champignon, bisque onctueuse 

P L A T S

FILETS DE ROUGET AU LARD PAYSAN	 38 €
Riz noir à la tomate confite et aux olives, jus façon «bouillabaisse»

SOLE MEUNIÈRE ENTIÈRE	 54 €
Pommes de terre fondantes

POITRINE DE VEAU FONDANTE  	 40 €

Haricots verts, pêches rôties et crues, amandes fraîches éffilées

FILET DE BOEUF 	 48 €

Pommes frites «maison», sauce béarnaise 

D E S S E R T S

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS	 23 €

CHARLOTTE AUX FRAMBOISES À NOTRE FAÇON 	 16 €
Sorbet à la framboise

TARTE CROUSTILLANTE À LA RHUBARBE	 16 €
Crème de fromage blanc à l’orange

ENTREMET LÉGER AU CHOCOLAT 	 14 €
Grués de cacao, sorbet au chocolat Apurimac 

VÉRITABLE MILLEFEUILLE   	 19  €
Crème vanillée, noix de pécan caramélisées, glace à la vanille 

Merci de noter que notre établissement n’accepte pas les chèques
Origine de la viande:

Nous sommes en mesure de fournir toute information concernant l’origine des viandes servies à la Bauhinia. 
Prix nets en Euros, taxes & service compris

Restaurant contemporain de cuisine française et sud-est asiatique

MENU  ESTIVAL  58 €  

UNE ENTRÉE, UN PLAT ET UN DESSERT 
parmi les plats signalés     sur le menu 



L A  B A U H I N I A

Légèrement pimenté Pimenté Très pimenté

Chef Exécutif: Philippe Labbé, 
Sous-chefs: Frédéric Claudel, Yann Morrel et Adam Bentalha 

Chef Pâtissier : François Perret

SEMAINE GASTRONOMIQUE BIRMANE
DU 13 AU 22 SEPTEMBRE

Carte élaborée par Chef Aung et Chef Myint 
du Traders Hotel à Yangon. 

Pour respecter l’autenticité de ces plats d’origine Birmane 
veuillez noter que certains plats peuvent être très pimentés.

H O R S  D ’ Œ U V R E S

CREVETTES POÊLÉEES AU KAFFIR	 12 €
Crevettes marinées au citron vert accompagnés de piments, tomates et  coriandre fraîche. 

FISH CAKE FAÇON BIRMANE  	 19  €
Gâteau de poisson frit composé d’oignons, de chou, tomate et citron vert 
accompagné d’une sauce au tamarin 

SALADE D’AUBERGINE FUMÉE*	 10 €
Servi avec des oignons frits émincés et des piments

SOUPE AUX FRUITS DE MER* 	 20 €
Soupe de bouillon de poule aux fruits de mer et légumes croquants

P L A T S

CREVETTES POÊLÉES	 18 €
Crevettes marinées et sautées aux épices et oignons frits

LOTTE AU CURRY	 24 €
Lotte marinée avec du curcuma, et des piments puis frit accompagné de riz

NOUILLES SAUTÉES	 34 €
Nouilles servies avec une soupe de poisson et condiments

POULET AU CURRY*	 22 €
Poulet mariné à la citronnelle servi avec un bouillon de poule à la coriandre et 
accompagné de riz 

POITRINE DE CANARD FUMÉE	 34 €
Magret de canard mariné avec du gingembre et du piment, puis cuit au four à basse 
température dans une feuille de banane. Servi avec du riz

BRAISÉ DE PORC AU CURRY	 29 €
Braisé de porc au curry avec gingembre et ail et accompagné de riz

D E S S E R T S

BEIGNETS À LA BANANE* 	 14 €
Crème de noix de coco aux fruits de la passion

MENU DÉGUSTATION CUISINE BIRMANE* 

-  58€ -


